




Metia Metriva. F 27.1680. Mernpelajari Ekstraksi Antosia

nin dari Kulit Buah Manggis {Garcinia mangostana L) Meng

gunakan Pelarut Metanol yang Diasamkan. Di bawah bimbingan 

Sosarsono Wijandi. 

RINGKASAN 

Pigmen antosianin merupakan alternatif pewarna ma

kanan dan minuman yang kebutuhannya semakin meningkat. 

Pewarna alami ini dapat diproduksi dari kulit buah manggis 

yang sampai saat ini masih merupakan limbah dan belum di

manfaatkan. Tanaman manggis merupakan jenis tanaman tro

pis yang relatif mudah dibudidayakan di Indonesia. 

Produksi antosianin ini dilakukan dengan cara eks

traksi menggunakan pelarut metanol yang diasamkan dengan 

asam klorida, asam asetat, asam sitrat dan asam tartrat. 

Konsentrasi asam ditetapkan 1 %, 5 % dan 10 (w/v). 

Ekstraksi dilakukan selama 12 jam, 24 jam, 36 jam dan 

48 jam. 

Penelitian ini bertujuan untuk mempelajari teknik 

ekstraksi antosianin dari kulit buah manggis, mendapatkan 

waktu ekstraksi yang optimal, mendapatkan jenis asam 

organik sebagai bahan pengasam yang efektif serta menda

patkan konsentrasi bahan pengasam yang dapat menghasilkan 

antosianin paling tinggi. 
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