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ABSTRAK 

Pangan merupakan elemen penting dalam siklus kehidupan yang menjadi hak azasi manusia untuk 
mendapatkannya dalam jutnlah dan mutu yang diinginkan. Sektor penanian menjadi tumpuan 
utama dalam petnenuhan lkebutuhan primer tersebut melalui hasil perkembangan ilmu pengetahuan 
dan teknologi pangan (termasuk teknologi pascapanen penanian). Namun pemenuhan kebutuhan 
akan pangan berikut karakteristik mutu organoleptiknya sekaligus memunculkan issue penting 
berkenaan dengan keamanannya. Masalah keamanan pangan muncul sebagai akibat antara lain 
penyalahgunaan bahan tambahan pangan (BTP) dan terjadinya kontaminasi pada produk pangan. 
Perkembangan jumlah dan aneka ragam BTP yang digunakan dalam industri pangan dunia saat in i  
memberikan konsekuensi terhadap pengaturan berkenaan batas maksimum penggunaannya 
sehingga atnan dikonsumsi tanpa menimbulkan efek merugikan bagi kesehatan. Sementara 
kontaminasi produk pangan berupa logam (khususnya logam berat), residu obat hewani dan 
pestisida, mikroba dan mikotoksin menjadi issue global keamanan pangan yang memerlukan 
perhatian untuk pengaturannya. Dengan demikian, standar merupakan perangkat yang sangat 
penting dalam kerangka pengawasan keamanan pangan. Standar penggunaan bahan tambahan 
pangan dan batas cemaran dalam produk pangan merupakan salah satu parameter yang dapat 
digunakan untuk mengevaluasi keamanan produk pangan. 
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ABSTRACT 

Food is important element in huinan life cycle becoming human right of human being to get it in 
number and quality which its desired. Agricultural sector was special hope in fulfillment of the 
primary requirement through results of development of food technology (including of post-harvest 
technology). But fulfillment of food requirement with its quality characteristic showed its safety 
all at once. Food safety problems emerge as effect of food additive abuse and food 
contamination. Development of food additive which is used in food industries given consequence 
to arrange maximum level of its use so that safe to consume without harm effect for health. For a 
while, food contamination especially heavy metal, residue of veterinary drug and pesticide, 
microbe and micotoxin have become a global issue of food safety which is need regulation. 
Thereby, standard is very important in framework of controlling food safety. Standards of food 
additives using and maximum level of contaminants in food product is parameter which can be 
used to evaluate safety of food product. 
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Pangan merupakan elemen penting dalam siklus kehidupan yang menjadi hak azasi 
manusia untuk mendapatkannya dalam j t ~ m l a h  dan mutu yang  diinginkan. Perkembangan 
ilmu pengetahuai, dan teknologi pangan memberikan harapan untuk illemenuhi 
kebutuhan akan pangan tersebut berikut karakteristik mutu  organoleptiknya sekaligus 
memunculkan issue penting berkenaan dengan keamanannya. 
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